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Salade douceur de 

crudités
Museau Vinaigrette Aspic Radis râpé Céleri Rémoulade Soupe aux Légumes Salade Tomate Feta

Gratin Dauphinois 

au St Marcelin

Sauté de porc au 

miel

Hachis parmentier 

de bœuf

Blanquette de 

veau

Filet de colin 

sauce citronnée

Purée de pomme 

de terre

Aiguillette de 

poulet sauce 

forestière

Emincé de bœuf

Salade verte
Boulgour et 

Courgettes

Et légumes

Salade verte
Coquillettes Purée de potiron Gnocchi

Yaourt
Tarte pommes 

rhubarbes
Pomme cuite au 

four
Eclair Café Liégeois caramel Fromage blanc Tarte au chocolat

Saucisse briochée
Knack

Salade de pomme 

de terre
Endives au jambon Cannelloni

Quiche Lorraine

Salade verte Salade Harengs PDT

Duo de crudités 

Jambon blancSalade d’endive

Fromage blanc Flan caramel Crème chocolat Crème caramel Yaourt aux fruits 
Compote de poires Banane 

Le chef vous propose cette semaine 
Du 20 au 26 Octobre

Le Chef et son équipe vous souhaitent un BON APPETIT
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